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Ana Yemekler

serves 5t010
prep time 35 minutes

Kumato® Domatesi ve Et Soslu Peynirli-Tavuklu Tortellini

Malzemeler

1 yemek kasigi zeytinyagi veya bitkisel yag

3009 tath fimelenmis beykin (veya panceta ya da yagh dos), iri kusbasi dogranmis
2 orta boy sogan, yemeklik dogranmis

2 yemek kasigi taze sarimsak, kiyilmis

12509 Kumato® Domatesi

3 yemek kasigi domates salgasi

2 yemek kasigi taze maydanoz, kiyilmig

2 yemek kasigi taze dag kekigi veya feslegen, kiyilmis

Damak zevkine gore kaya tuzu ve karabiber

Yaklasik 1/2 kg peynirli ve tavuklu hazir tortellini (mimkutnse taze yoksa kuru pakette)
1/2 su bardagi rendelenmis taze Parmesan peyniri

Servis icin: maydanoz, kekik veya feslegen, iri kiyilmis, istege bagh

Hazirlanisi

Buyuk bir tavayi orta-yiiksek ateste kizdirin. Yag, ardindan da beykini tavaya ekleyip atesi orta seviyeye getirin.
Beykini 2-3 dakika ya dayagi erimeye baslayincaya kadar kavurun. Tavaya sogani ekleyip et pisene ve soganlar
karamelizeolanakadar,yaklasik5-8 dakikasotelemeyedevamedin.Sarimsagiekleyip2-3dakikadahasoteleyin.
Kumato® Domateslerini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra dograyip tavaya ekleyin. Domates salcasini
katin, iyice karistirip ¢6ziinmesini saglayin. Atesi yeniden orta-ytksek seviyeye getirip domateslerin suyunu
¢ektirin, domatesin suyunu salmasi icin sik sik ve yavasca karistirin. 10-15 dakika daha pisirin. Domatesler
seklini kaybedecek, karisim suyunu ¢ekip koyu bir gériiniim alacaktir. Tavayi atesten alip hemen taze otlari ve
istediginizmiktarda tuz ve biberiekleyin.Tortelliniyi paket Gizerindekitarife gére hazirlayip makarnakaselerine
paylastirin.SicakdomatessosunupismistortellinininGizerineddkiin,enisterendelenmisParmesanserpistirerek
tamamlayin. isterseniz kiyilmis taze otlardan da serpistirebilirsiniz. Hemen servis edin.

ipuclari ve Servis Onerileri

Domatesleri cabuk soyabilmekicin bu 6nerimizi uygulayin: Her domatesin altina“x” seklinde birer kesik atin ve
blylk bir tencerede kaynayan suya atip 30-40 saniye sonra ¢ikarin. Stiziin. Domatesleri soguk sudan gecirip
yeniden slziin. Domatesler elle tutulabilecek derecede soguyana kadar soguk sudan gecirmeye ve stizmeye
devamedin.Hemensoyun.Busoshercesitdolgulutortellini(6rnegin4peynirli)veyamakarnatizerinedokiilerek
servisedilebilir. Ayricaizgara tavuk gogsuyle veyaizgara koftelerin tizerine ketcap yerine kullanilabilecek enfes
bir sostur.




