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Kumato® Domatesli Wonton Mantisi
(Avokado, Baharat ve Susam Yagi Soslu)

Malzemeler

8 Kumato® Domatesi

24 wonton (Cin) yufkasi

1 avokado
Taze otlar (Frenk sogani, tarhun, feslegen)
Susam yadl, tuz ve karabiber

Hazirlanisi

Kumato® Domateslerinin kabugunu soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin, ufak ufak dograyin. Wonton yufkalarini
Kumato® Domatesiyle doldurun, 250°C'de isitilmis firinda yufkalar ¢itir bir gériiniim alana kadar 6 dakika

pisirin.

Vinegret
Otlar kiyin, avokadoyu ufak ufak dograyin ve susam yagini ekleyin.

Wonton mantisini taze otlu vinegret ile servis edin.




