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Kumato® Konfitli Ordek Magret

Malzemeler
4 Kumato® Domatesi
2 ordek magret (gogus)
3 patates
3/4 litre krema
4 kasik Kumato® konfit
200 ml “Pedro Ximénez” seri
Maldon tuzu, karabiber, sivi yag, un, tereyagi
Hazirlanisi

GOgus etiniince ince dilimleyip tavada kisa bir stre pisirin. Eti ¢cikarip bir kenara alin. Ayni tavayi kullanarak bol
tereyaginiunlakoyulastirarakyogunbirrouxsosuhazirlayin.“Pedro Ximénez"veyatatlibirsarap ekleyipbusosu
cektirin. GOgus etini firinda 2 dakika pisirin.

Konfit
Kumato® Domateslerini dogramadan 6nce kabugunu soyup ¢ekirdeklerini ¢cikarin. 30 g sekerle
soteleyin. Karisimin rengi donmeye basladiginda 200 ml suyu ekleyip 10-15 dakika pisirin.

Parmentier
Patatesleri krema icinde haslayip pure yapin. Damak zevkinize gore tuz ve karabiber ekleyin.

Sunum
Dilimlenmisetiparmentieryatadilizerineyelpazeseklindeyerlestirin, konfitilesisleyipPedroXiménez
sosuyla kaplayin. Maldon tuzu ve karabiber ekleyin




