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Baslangiclar ve Salatalar

yield approximately 10 to 12 cups
prep time 25 minutes
chill time 6 hours, minimum

Meyve-Sebzeli Gazpaco

Malzemeler

5 Kumato® Domatesi, soyulup kup kiip dogranmis

2 blyuk salatalik, soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilmis ve kiip kiip dogranmis
2 orta boy kirmizi Kaliforniya biberi (dolmalik), kiip kiip dogranmis
1 orta boy kirmizi sogan, yemeklik dogranmis

1/4 SOLINDA™ Cekirdeksiz Karpuz, zar boyutlarinda dogranmis

240 ml sebze suyu veya domates suyu

120 ml zeytinyadi veya bitkisel yag

3 yemek kasigi kaya tuzu

1 yemek kasigi taze ¢ekilmis karabiber

3 dis sarimsak, kiyilmig

1-3 yemek kasigi Acisso veya aci sos

60 ml Seri sirkesi, istege bagli

Servis icin: Yogurt, istege bagli

Servis igin: Taze Frenk sogani dallan

Hazirlanisi

Domates, salatalik, kirmizi biber, karpuz ve kirmizi sogani iri kiip seklinde dograyin ve sirke, zeytinyad,
Acisso, tuz ve karabiberle marine edip bir gece buzdolabinda bekletin. Domateslerden birini servis icin
ayirin. Daha sonra, marine ettiginiz tim malzemeleri blendere aktarip puriizsiiz bir kivam alana kadar
yuksek hizda pure haline getirin. Damak zevkinize gore tuz ve karabiber ekleyin. Tim sebze ve meyveleri
esit boyutlarda olacak sekilde, kiiciik kiipler halinde dograyip buyiik bir kaseye alin. Kliclk bir kaseye
sebze suyunu, yagi, tuzu, biberi ve sarimsagi koyup iyice karisana kadar cirpin. Tercih ettiginiz aci miktarina
gore, Acissoyu kasik kasik ekleyin ve cirparak karistirin. Corba buzdolabinda ne kadar ¢ok beklerse acilhigi

o kadar artacaktir. Siviyi meyve ve sebzelerin Gzerine dokup iyice karistirin. Corba tamamen soguduktan
sonra isteginize gore Acisso, baharat ve sirke ekleyin. Corbayi sogutmadan 6nce karisimdan 6 su bardagini
ayirip genis bir mutfak robotu kabina alin. Karisim iri taneli bir plire kivamina gelene kadar robotta ¢ekin.
Robottaki corbayi kasedeki gazpaco ile birlestirip bir gece veya en az 6 saat buzdolabinda bekletip
aromalarin karismasini saglayin.

Servis etmeden énce tadina bakip gerekirse baharat ekleyin. iyice soguttuktan sonra, isterseniz iizerine bir
kasik yogurt koyup taze kiyllmis maydanoz serperek veya buitiin bir Frenk sogani dal yerlestirerek servis
edin.




