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Kumato® Konfit Doldurulmus Cin Boregi

Malzemeler

8 Kumato® Domatesi

16 wonton (Cin) yufkasi

400 g istiridye mantari
Rendelenmis Parmesan
Krema

Tuz, karabiber, siviyag, sarimsak, Frenk sogani

Kumato® Konfitin Hazirlanis

8 adet Kumato® Domatesini dogramadan dnce kabugunu soyup cekirdeklerini ¢ikarin. 40 g sekerle soteleyin.
Karisimin rengi ddnmeye basladiginda 200 ml su ekleyip 10-15 dakika kisik ateste pisirin. Hasladiginizwonton
yufkalarini Kumato® konfit ile doldurup rulo yapin. Bir miktar kremayla birlikte firinda disi kizarana kadar
pisirin. istiridye mantarlarini sarimsak ve Frenk soganiyla soteleyin. Cin béreginin tizerini istiridye mantari ve
rendelenmis Parmesan ile kaplayip servis edin




