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Hauptgange

FuUr 4 Personen
Vorbereitungszeit: 20 Minuten

Zutaten

1 bis 3 Essloffel  Olivensl
4 (80-110g) HUNnerbriste gegrillt

o Scheiben Provolone, MUnster oder Monterrey Jack Kase

4 grof3e Ciabatta oder Focaccia-artige Brétchen, in Scheiben geschnitten
3 Kumato® Tomaten, in 1 cm dicke Scheiben geschnitten

8 Essloffel (140q) Basilikumpesto (Fertgmischung zum KUhlen), aufgeteilt

1 Essloffel Parmesankase, gerieben (wahlweise)

8 grof3e Basilikumblatter, frisch, entstielt (wahlweise)”

1/2 Tasse Mayonnaise

nach Geschmack koscheres Salz und Pfeffer

Zubereitung

HUhnerbruste von beiden Seiten mit Olvendl bepinseln und mit Salz und Pfeffer wirzen. Das Huhnerfleisch
dann auf jeder Seite 6 bis 9 Minute grillen oder heif3 anbraten, bis beim Anstechen mit einer Gabel klarer
Saft aus dem Fleisch Buft. Eine Kdsescheibe auf jede HUhnerbrust legen und bei ganz niedriger Hitze weiter
1 bis 2 Minuten (bis der Kdse geschmolzen ist) warmen. Die Brétchen leicht grillen oder toasten. Eine Seite
der Kumato® Tomatenscheiben mit einer dicken Schicht Pesto bestreichen, etwas Pesto fUr die Mayonnaise
zuruckbehalten. Die Tomaten mit der Pestaoseite nach oben unter den Grill legen. 2 bis 3 Minuten lang grillen,
bis die Tomaten weich werden und etwas Pesto aufgenommen haben. Eventuell jede Tomatenscheibe mit
Parmesankase bestreuen. Um das Sandwich zu bilden, die untere Brotchenhdlfte auf einen Teller legen,

2 Pesto-Tomatenscheiben. darauflegen, gefolgt von der HOhnchenbrust und 2 weiteren Tomatenscheiben.
Zum Abschluss wahlweise je zwei Basilkumbldtter auflegen. Die Mayonnaise mit dem restlichen Pesto
mischen und die obere Brotchenhalfte dunn damit bestreichen. Jedes Sandwich zusammen mit etwas
Extra-Mayonnaise servieren. Heif3 servieren.

Tipps und Serviervorschlage

Viele Kgsesorten schmecken lecker in diesem kastlichen Sandwich, die Wahl liegt bei Thnen!

Nach dem Grillen beide Brotchenteile mit einer Schicht geschlagenem Ziegenkase bestreichen. Anstatt
der Basilkumblatter kdnnen auch Rukola, Kopfsalat oder frischer Spinat verwendet werden. Falls Sie keine
Cigbatta- oder Focacciabrétchen finden, nehmen Sie einfaches, getoastetes Hamburgerbrotchen.




