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Baslangiclar ve Salatalar

serves 4
prep time 15 minutes

Malzemeler
3 yemek kasigr elma sirkesi
509 seker
8 yemek kasigi ketcap
2 tatli kasigi Worcestershire sosu
1 tatli kasigr hardal tozu
1/2 yemek kasigr sarimsak, ince kiyilmig
240 ml zeytinyadi (tercih edilir) veya bitkisel yag
1 yemek kasigi taze kekik, sapi ayiklanmis
Damak zevkine gore kaya tuzu ve karabiber
Salata
6-7 Kumato® Domatesi, ince dilimlenmis
1-2 kiguk kirmizi sogan, soyulup ince halkalar halinde dogranmis ve tek tek ayriimis
200-250¢g mavi peynir, ufalanmis
1/2 su bardagi ceviz
1/2 ufak demet taze Frenk sogani, 1 cm uzunlugunda dogranmis
Hazirlanisi

Salatasosunuhazirlamakicin sirke ve sekerikugukbirkaseyealip seker ¢cdztinene kadar ¢irpin. Cirpmayadevam
ederek zeytinyad, tuz, karabiber ve kekik disindaki tiim malzemeleri ekleyin. Sirkenin yag ile bulamag haline
gelmesiicinzeytinyaginicokyavasbirsekilde,iyicecirparakkarisimaekleyin.Tadinabakarakistediginizmiktarda
kekik, tuz ve biber ekleyin. Uzerini strec filmle kapatip buzdolabina kaldirin.

Salatayi hazirlamak icin Kumato® Domatesi dilimlerini ve sogan halkalarini bir dilim domates, bir halka sogan
siraslyla, daire olacak sekilde bir tath veya salata tabagina dizin. Domates ve sodanlari malzemeler bitinceye
kadar tabaklara dizmeye devam edin. Uzerine az miktarda salata sosu gezdirin. Her salatanin {izerine mavi
peynir, ceviz ve Frenk sogani serpistirin. Ustiine bir miktar daha sos gezdirin. Yanindailave sosla birlikte hemen
servis edin.




